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Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

¢ 1 su bardagi yesil mercimek

e 1 cay bardagi eriste

e 1 yemek kasigi tereyad

e 1 yemek kasigi sivi yag

e 1 adet kuru sogan (ince dogranmis)
e 1 yemek kasigi un

e 1 yemek kasigi domates salgasi

e 5 su bardagi sicak su veya et suyu
e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasigl karabiber

e 1 cay kasigi pul biber

Uzeri icin:

e 1 yemek kasigi tereyagi
e 1 cay kasigi nane

Yapihsi:
1. Mercimegi Haslama:

e Yesil mercimedi yikayip sazin.
« Uzerini gececek kadar su ekleyerek 10 dakika haslayin ve sizin.

2. Corbayi Hazirlama:

e Tereyagi ve sivi yagi tencerede isitin, dogranmis sogani ekleyerek kavurun.
e Unu ekleyip birka¢ dakika daha kavurun.
e Salgay! ekleyerek karistirin ve sicak suyu ekleyin.

3. Mercimek ve Eristeyi Pisirme:
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e Haslanmis mercimegi ve eristeyi ekleyin.
e Tuz ve baharatlar ekleyerek 15 dakika kaynatin.

4. Uzeri icin:

e KlicUk bir tavada tereyagdini eritip naneyi ekleyin.
e Corbanin Uzerine gezdirerek servis edin.

>> Ipucu: Daha kivamli bir corba icin biraz daha eriste ekleyebilirsiniz.
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