P9, LIRAZ'IN
=) MuUTFACE

Mercimek Corbasi

1/3



. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi kirmizi mercimek

1 adet sogan (dogranmis)

1 adet havuc (rendelenmis)

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

e 6 su bardagi su veya tavuk suyu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon (istege bagli)
1 tath kasigi pul biber (servis igin)

Yapilisi:

1. Sogan ve havucu kavurma:

o Tencereye tereyagini ve sivi yagl koyup isitin.
o Dogranmis sogani ekleyip kavurun.
o Ardindan unu ekleyerek 1-2 dakika daha kavurun.

2. Mercimek ve sebzeleri ekleme:

o Yikanmis mercimek ve rendelenmis havucu ekleyin.
o Tavuk suyunu veya normal suyu ekleyerek karistirin.
o Kapagini kapatip orta ateste mercimekler iyice yumusayana kadar pisirin.

3. Blenderdan gecirme ve baharat ekleme:

o Corbayi blenderdan gecirerek purtzsuz hale getirin.
o Tuz, karabiber ve kimyon ekleyerek karistirin.

4. Servis:

o KlUgUk bir tavada tereyagini eritip pul biberi kizdirin.

2/3



. ﬁo.. GIRAZ'IN
PV murracs

o Corbanin Uzerine gezdirerek sicak servis edin.

>> Ipucu: Daha yogun bir lezzet icin corbayi tavuk suyu ile yapabilirsiniz. Servis ederken Gzerine
limon sikarak lezzetini artirabilirsiniz.
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