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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 35 dakika
>> Kac Kisilik: 6 kisilik

Malzemeler:

1 litre sut

e 1 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi bugday nisastasi

2 yemek kasigi pirin¢c unu

1 tath kasigi tereyad

1 cay kasigi vanilin

1 cay kasigi tarcin (istege bagli, servis icin)

Yapihsi:
1. Muhallebiyi Hazirlama:

1. Bir tencerede sutd, sekeri, nisastayi ve pirin¢ ununu ekleyerek karistirin.
2. Orta ateste sUrekli karistirarak koyulasana kadar pisirin.
3. Ocaktan almadan hemen 6nce vanilini ekleyip karistirin.

2. Tavayl Karamelize Etme:

1. Genis bir tavayi tereyagi ile yaglayin.
2. 2 yemek kasigi sekeri tavaya serpistirip orta ateste karamelize edin.

3. Kazandibini Pisirme:

1. Karamelize ettiginiz tavaya muhallebiyi dékin ve ylzeyi dimdlz olacak sekilde yayin.
2. Kisik ateste 15 dakika boyunca alt kismini yakmadan karamelize olmasini saglayin.

4. Sogutma ve Servis:

1. Tavayi ocaktan alin, tatliyi oda sicakliginda 30 dakika dinlendirin.
2. Daha sonra buzdolabinda en az 2 saat bekletin.
3. Dilimleyerek rulo seklinde veya kare seklinde keserek tarcinla servis edin.

>> [pucu: Daha yogun bir karamel lezzeti icin seker miktarini biraz artirabilirsiniz.
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