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Sire: 1 Saat dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 45 dakika
>> Kac Kisilik: 6 kisilik

Malzemeler:

1 litre sut

1 cay bardagi piring

1 su bardagi toz seker

e 2 yemek kasigi bugday nisastasi

1 su bardagi su (nisastayi agcmak icin)
1 paket vanilin

1 yumurta sarisi (Uzeri icin)

Uzeri icin:

e Toz targin
e Findik veya ceviz (istege bagh)

Yapihsi:
1. Pirinci Haslama:

1. Pirinci yikayip stzun.
2. KlcUk bir tencerede lGzerine 2 su bardagi su ekleyerek yumusayana kadar haslayin.

2. Sutlac Karisimini Hazirlama:

1. Bayuk bir tencereye sutu alin, icine haslanmis pirinci ekleyin.

2. Sekeri ekleyip karistirarak kaynamaya birakin.

3. Bugday nisastasini 1 su bardagi su ile acin ve kaynayan slte yavas yavas ekleyin.
4. Vanilini ekleyerek 5 dakika daha kaynatin.

3. Firinda Pisirme:

1. Hazirlanan sutlaci istya dayaniklh firin kaselerine paylastirin.
2. Yumurta sarisini sutlaclardan biraz alarak cirpin ve sitlaclarin tGzerine sirin.
3. Onceden isitilmis 200°C firinda 15 dakika iizeri kizarana kadar pisirin.
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4. Servis:

e Firindan aldiktan sonra sogumaya birakin, tGzerine tarcin ve findik serpistirerek servis
edin.

>> [pucu: Daha lezzetli bir sitlac icin sitii kaynatmadan 6énce icinde cubuk tarcin veya
portakal kabugu bekletebilirsiniz.
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