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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 30 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi kirmizi mercimek
2 yemek kasigi piring

2 yemek kasigi ince bulgur

1 adet sogan (dogranmis)

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi tereyagi

e 6 su bardagi su veya et suyu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 tath kasigi kuru nane

Yapilisi:

1. Sogani kavurma:

o Tereyagini tencerede eritip dogranmis sogani ekleyerek kavurun.
o Salgay! ekleyip karistirin.

2. Bakliyatlarn ekleme:

o Yikanmis mercimek, pirin¢ ve bulguru ekleyin.
o Uzerine suyu ekleyip karistirin,

3. Kaynatma ve baharat ekleme:

o Corbayi kisik ateste tim malzemeler iyice pisene kadar kaynatin.
o Tuz, karabiber, pul biber ve naneyi ekleyin.

4. Servis:

o Corbayi sicak olarak servis edin.
o Uzerine eritilmis tereyaginda kizdirilmis nane ve pul biber gezdirebilirsiniz.
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>> Ipucu: Daha kivamli bir corba icin pirinci ve bulguru biraz daha fazla ekleyebilirsiniz. Servis
ederken limon suyu eklemek lezzetini artirir.
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