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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

e 2 adet buylk patlican (k6zlenmis)
1 adet kirmizi kapya biber (kdzlenmis)
1 adet domates (kliclik dogranmis)
1 adet yesil biber (ince dogranmis)
¢ 1 dis sarimsak (ezilmis)

e 2 yemek kasigi tahin

1 yemek kasigi limon suyu

e 3 yemek kasigi zeytinyadi

1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi pul biber

5-6 dal maydanoz (ince kiyilimis)

Yapilisi:
1. Patlican ve Biberleri Kozleme:

1. Pathcanlar ve kapya biberi ocakta, firinda veya tost makinesinde kdzleyin.

2. Kdézlenen sebzeleri posete koyup 5 dakika bekletin, ardindan kabuklarini soyun.

2. Malzemeleri Karistirma:

1. Kozlenmis patlicanlari ve kapya biberi dograyip bir kaseye alin.
2. Dogranmis domates, yesil biber ve ezilmis sarimsagi ekleyin.

3. Uzerine tahin, limon suyu, zeytinyagdi, tuz ve baharatlari ekleyerek iyice karistirin.

3. Servis:

1. Servis tabagina alin, Gzerine kiyilmis maydanoz serpistirin.
2. Ekstra zeytinyagi gezdirerek servis edin.

>> ipucu: Daha yogun bir tat icin nar eksisi ve ceviz ekleyebilirsiniz.
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