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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 50 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 30 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

ic Harci icin:

250 gr kiyma

1 adet sogan (ince dogranmis)

2 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

2 yemek kasigi galeta unu

Disi icin:

e 6 adet hazir yufka (buyUtk boy)

Kaplama icin:

e 2 adet yumurta

e 1 su bardagi un

e 1 su bardagi galeta unu
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. ﬁq. GIRAZ'IN
PV murracs

B .

Kizartmak igin:

e Sivi yag

Yapihsi:

10 i¢ Harcin Hazirlanmasi

Bir tavada sivi yag ile soganlari kavurun. Ardindan kiymayi ekleyin ve rengi donene kadar
kavurun. Baharatlari ekleyip karistirin. En son galeta ununu ekleyin ve ocaktan alin. limaya
birakin.

2[] Boreklerin Hazirlanmasi
Yufkalari dérde bolin. Her Gggen parcanin genis kismina i¢ harctan koyun ve sigara boregi gibi
sarin. Uclarini suyla yapistirin.

3] Kaplama islemi
Hazirladiginiz bérekleri 6nce una, sonra cirpilmis yumurtaya, en son galeta ununa bulayin.

4[] Kizartma
Derin bir tencerede yagi kizdirin. Bérekleri altin rengini alana kadar kizartin. Kagit havlu Uzerine
alarak fazla yagini cektirin.

Lezzet ipucu: >>

([0 Harcin icine biraz rendelenmis kasar peyniri veya ince kiyllmis maydanoz eklerseniz daha
zengin bir lezzet elde edebilirsiniz. Yaninda yogurtlu bir sosla servis etmek harika olur!
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