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Amerikan Usulu Cheesecake -
Amerikan Mutfagi
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Siire: 80 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 60 dakika
>> Kac Kisilik: 8 kisilik

Malzemeler:
Taban icin:

o 2 paket yulafli bisktvi (200 gr)
e 3 yemek kasigi tereyagdi (eritilmis)

Kremasi icin:

600 gr krem peynir (labne veya mascarpone)
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 cay bardagi krema

1 yemek kasigi nisasta

1 tath kasigi vanilin

1 yemek kasigi limon suyu

Uzeri icin:

e 1 su bardagi frambuaz sosu veya cilek sosu
e 1 yemek kasigi pudra sekeri

Yapihsi:
1. Tabani Hazirlama:

Biskuvileri rondoda un haline gelene kadar ¢ekin.
Eritilmis tereyagini ekleyip karistirin.

Karisimi kelepceli kalibin tabanina bastirarak yayin.
180°C firinda 10 dakika on pisirme yapin.
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2. Kremayi Hazirlama:

1. Krem peyniri ve sekeri ¢irpin.
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2. Yumurtalarn teker teker ekleyerek ¢cirpmaya devam edin.
3. Krema, nisasta, vanilin ve limon suyunu ekleyip karistirin.

3. Cheesecake'i Pisirme:

Kremayi bisklvi tabaninin Gzerine dékun.

Onceden 1sitilmis 160°C firinda 50-60 dakika pisirin.
Orta kismi hafif sallaniyorsa firindan cikarin.

Cheesecake’i buzdolabinda en az 4 saat dinlendirin.
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4. Uzeri icin:

1. Frambuaz sosunu pudra sekeri ile karistirarak hazirlayin.
2. Cheesecake’in lizerine gezdirerek servis edin.

>> Ipucu: Daha puriizsiiz bir cheesecake icin pisirme sirasinda firinin icine bir kase su koyarak
nem saglayabilirsiniz.
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