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Magnolia (Sutlu & Meyveli Tath)
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Sire: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

[T Muhallebisi icin:

3 su bardagi sut

1 cay bardagi toz seker

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi nisasta

1 yumurta sarisi

1 paket vanilin

1 kutu (200 ml) sivi krema

11 Katmanlar igin:

e 1 paket bebe biskilvisi (veya burcak biskuvi)
e 1 su bardagi cilek (veya muz, kivi vb.)

Yapihisi:

1. Muhallebinin Hazirlanmasi:

e SUt, seker, un, nisasta ve yumurta sarisini bir tencerede cirpici ile karistir.

e Orta ateste surekli karistirarak koyulasana kadar pisir.
e Kaynamaya baslayinca ocaktan al, vanilin ekleyip karistir.
¢ llindiktan sonra icine sivi kremayi ekleyerek mikserle 3-4 dakika cirp.

2. Biskuvi ve Meyvelerin Hazirlanmasi:

e BiskUvileri rondodan gecirerek un haline getir.
e Meyveleri ince dilimler halinde dogra.

3. Katmanlan Hazirlama:
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e Kuplara veya kaselere dnce bir kat bisklvi, sonra muhallebi, ardindan meyve ekleyerek kat
kat yerlestir.
e En UstUnu cilek, muz ve biskavi kirintilari ile susle.

4. Servis:

e Buzdolabinda 2 saat dinlendirerek soguk servis et.

>> Ipucu: Magnolia’yi daha farkh bir lezzet icin oreo biskiivisiyle veya findik kremasi
ile de hazirlayabilirsin!
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