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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 2-3 Kisilik

Malzemeler:

1 adet yumurta

1/2 su bardagi sut

1/2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi zeytinyagdi

ic harg icin: dilim peynir, salam veya jambon, marul, domates

Yapilisi:
1. Krep hamurunu hazirlayin:
e Yumurta, sUt, un, tuz ve zeytinyagini cirpin. Akiskan bir kivam elde edin.
2. Krepleri pisirin:
e Yapismaz tavada az yagla arkali 6nllu ince krepler pisirin.
3. Sandvici hazirlayin:

e Soguyan kreplerin igine peynir, salam, yesillik ve domates koyup rulo yapin ya da ikiye
katlayin.

Servis Onerisi:

Yaninda ayran veya taze sikilmis meyve suyu ile servis edebilirsiniz. Hafif isitarak da tlketilebilir.

>> Ipucu: ic malzemeyi cesitlendirmek icin humus, avokado ezmesi ya da haslanmis yumurta da
kullanabilirsiniz.
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